
イカリソース株式

会2025年1月吉日

大阪の粉もんを全国のご家庭で『THE大阪シリーズ』リニュ
ーアルのご案内

イカリソース株式会社は、2025年2月7日（金）に「THE大阪お好みソース」「THE大阪た
こ焼ソース」「THE大阪焼そばソース」をリニューアルいたします。

開発背景

大阪の粉もん文化を全国に発信する商品として開発した「THE大阪ソース」。

商品に詰め込んだ「これぞ大阪」というこだわりがお客様に伝わるよう、パッケージを変更して魅力を
アピール。

より多くのお客様に大阪の味を楽しんでいただける商品へリニューアルしました。

商品特長

老舗だからこそたどり着いた大阪人が好む味わい

明治29年に大阪で創業し、大阪の粉もん文化と共に歩んできた大阪の老舗ソースメーカーのこだわり
を詰めこんだ、現代の大阪人に受け入れられる大阪の味わいを創り出しました。
大阪の味にこだわり厳選素材で作るだしと大阪産の新生しょうゆを使用

北海道産真昆布と焼津製造かつお節で作る大阪のだし。素材へのこだわりはこれだけではなく、大阪

産（もん）名品である昔ながらの本醸造醤油を合わせ、おいしく仕上げました。



おいしくて食べやすい、�粉もん時間�をもっと楽しく

大阪ならではの賑やかなパッケージと、ソースをまんべんなくかけられて使いやすい3穴キャップ。

粉もんを囲む食卓の会話が弾むよう、味わい以外にもこだわってお届けしています。

1. THE大阪お好みソース３００

昆布とかつおの合わせだしに、ソースに深みを出す醤油の隠し味

昆布の濃厚なだしの旨みで本場大阪のお好み焼に

2. THE大阪たこ焼ソース３００

醤油が風味豊かでだしのきいた、ほどよく甘くて塩辛い絶妙な”ええあんばい”

だしと醤油のあまから味で本場大阪のたこ焼に

3. THE大阪焼そばソース３００

イカリソース伝統のブレンドスパイスと醤油で香ばしく、だしなどの旨味があと引くおいしさ

香り立つ醤油とスパイスで本場大阪の焼そばに



商品概要

THE大阪シリーズ

(1)内容量：300g

(2)形態：チューブ

(3)荷姿：10本×2ボール

(4)標準小売価格：270円（消費税別）

(5)賞味期限：25ヶ月（製造日より・開封前）

(6)出荷日：2025年2月7日（金）

公式サイト

■THE大阪ブランドサイト
https://www.ikari-s.co.jp/brand/the_osaka_series.html

■イカリソース公式X（旧Twitter）

https://x.com/IKARISAUCE_

■イカリソース公式Instagram

https://www.instagram.com/ikarisauce_/

【本件に関する報道関係者からのお問合せ先】
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